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DIOStart® wheat fruit stellt eine verlassliche Qualitat Ihres Sauerteigs sicher.
Es zeichnet sich durch eine hohe Gasaktivitat gepaart mit einem aromatisch-fruchtigem Geschmack aus.

Diese DIOStart® Kultur unterstiitzt die Hefeaktivitat fir mehr Volumen und kann das MHD lhrer Produkte durch
die besondere Zusammenstellung der Mikroorganismen positiv beeinflussen. Finden Sie gemeinsam mit uns
heraus, welchen Vorteil Sie mit DIOStart® wheat fruit fiir Ihr Brotaroma erreichen.

Entwickeln Sie lhr einzigartiges Brotrezept mit DIOStart® wheat fruit fiir

» gasaktive Sauerteige » langere Frischhaltung
» ausgewogenen Geschmack » exquisite, neue Produkte

» aromatische Gebacke

DIOStart® Vorteig Kulturen sind die effizienteste Art, Premium-Backwaren herzustellen.
» ausgezeichnete Eigenschaften ohne kiinstliche Zutaten
» 100% biologisch, vegan, kosher und frei von gentechnischen Veranderungen.

DIOStart Vorteig Kulturen garantieren eine hohe Qualitat vom Teig bis zu den fertig gebackenen Produkten.

Vorteiganlagen

MADE IN GERMANY SINCE 1885
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Herstellungsparameter DIOStart® wheat fruit

100 Teile Weizenmehl (z.B. Type 550 oder 812)
100 - 120 Teile Wasser (je mehr Wasser desto Gasaktiver)
0,25 bis 1 Teil DIOStart® wheat fruit (abhangig von Ansatzmenge und Anlagengrofie)
Temperatur: 28-30°C
Reifedauer: 18 Stunden
Verarbeitungszeit: 24 Stunden (ohne Kiihlung)
48 Stunden (mit Kiihlung, nach der Reifezeit auf <10 °C)
» Vorjedem Neuansatz sollte die Anlage / Behaltnis restlos entleert und gereinigt werden.
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Flr Fermentationsverfahren weniger als 50 kg Gesamtmasse empfehlen wir die Menge von DIOStart® wheat
classic auf 2% zu erhéhen. WICHTIG! Die Temperatur muss iiber die gesamte Reifezeit gleichmaRig gehalten
werden.

*Entwickelt in Zusammenarbeit mit QW
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